
	  
	  
	  

HAND	  SHUCKED	  FRESH	  OYSTERS	  
Daily	  Selections	  	  2	  each	  

served	  with	  an	  assortment	  of	  condiments	  
	  

SOUPS	  
Sammy’s	  Soup	  of	  the	  Day	  	  6	  

add	  1976	  cheese	  toast	  	  2	  
Prime	  Rib	  Chili	  	  7	  

served	  with	  a	  jalapeño	  popper	  &	  all	  the	  fixin’s	  
add	  1976	  cheese	  toast	  	  2	  

	  
BAR	  BITES	  

Hot	  n’	  Crispy	  Chicken	  Wings	  	  9	  
served	  with	  shishito	  peppers,	  soy	  &	  lemon	  

Vintage	  Hot	  Wings	  	  8	  
bleu	  cheese	  dipping	  sauce	  &	  celery	  stack	  

Jalapeño	  Poppers	  	  7	  
served	  with	  avocado	  green	  goddess	  dip	  

Pale	  Ale	  Beer	  Battered	  Green	  Beans	  	  7	  
crispy	  green	  beens	  served	  with	  roasted	  garlic	  chipotle	  dipping	  sauce	  

Seared	  Ahi	  	  11	  
served	  with	  asian	  slaw,	  wasabi,	  hoisin	  sauce	  

Ground	  Beef	  &	  Pickle	  Tacos	  	  9	  
three	  crispy	  tacos	  with	  potatoes,	  

dill	  pickle	  chips,	  cheddar	  &	  salsa	  fresca	  
1976	  Cheese	  Toast	  	  4	  

garlic	  butter	  and	  parmesan	  toasted	  french	  bread	  
Pumpkin	  Ravioli	  	  11	  

brown	  butter	  sage	  with	  toasted	  hazelnuts	  and	  parmesan	  
	  
	  

SALADS	  
add	  chicken	  or	  salmon	  to	  any	  salad	  	  3	  

The	  Wedge	  	  8	  
iceberg	  lettuce,	  smoky	  bleu	  cheese,	  bacon,	  red	  onion	  &	  tomato	  

Spinach	  &	  Kale	  Salad	  	  9	  
warm	  bacon	  dressing,	  fried	  egg	  &	  crispy	  onions	  
Watermelon	  &	  Goat	  Cheese	  Salad	  	  9	  

arugula	  &	  mint	  with	  a	  grilled	  lemon	  &	  honey	  vinaigrette	  
Sammy’s	  House	  Made	  Caesar	  	  7	  

romaine,	  parmesan	  dressing,	  anchovy	  &	  1976	  cheese	  toast	  
Baby	  Greens	  	  6	  

shaved	  carrot,	  onion	  &	  cucumber	  with	  green	  goddess	  dressing	  
	  
	  
	  
	  

Executive	  Chef	  Justin	  Monson	  	  	  	  
	  

	  



	  
	  

	  
LUNCH	  &	  DINNER	  SELECTIONS	  

served	  with	  sea	  salt	  &	  herb	  fries	  
	  

Fish	  &	  Chips	  	  13	  
fresh	  atlantic	  cod	  &	  malted	  vinegar	  aioli	  

Sammy’s	  Burger	  	  11	  
prime	  american	  kobe,	  caramelized	  onion,	  cheddar,	  arugula	  &	  roasted	  tomato	  mayo	  

add	  bacon	  	  2	  or	  fried	  egg	  	  	  2	  
Mexi	  Burger	  	  11	  

prime	  american	  kobe,	  cilantro-‐onion	  salad,	  avocado,	  jack	  cheese	  &	  jalapeño	  mayo	  
Drug	  Store	  Burger	  	  8	  

prime	  american	  kobe,	  shaved	  lettuce,	  cheddar,	  pickles	  &	  secret	  sauce	  
Grilled	  Artisan	  Hot	  Dog	  	  6	  

served	  on	  a	  brioche	  bun	  with	  Sammy’s	  house	  made	  condiments	  
Turkey	  Cobb	  Salad	  Sandwich	  	  10	  
shaved	  apple	  &	  brie	  on	  artisan	  baquette	  

South	  Philly	  Cheesesteak	  	  10	  
shaved	  prime	  rib,	  caramelized	  onion,	  peppers,	  shrooms	  &	  the	  whiz	  

Sammy’s	  Grilled	  Cheese	  	  7	  
cheddar,	  greyure,	  and	  swiss	  cheeses	  on	  toasted	  brioche	  bread	  

add	  bacon	  	  2	  
	  
	  	  

CUTTING	  BOARD	  GRILLED	  STEAKS	  &	  FRESH	  FISH	  
steaks	  served	  with	  oak	  cask	  steak	  sauce,	  bleu	  cheese	  butter	  or	  peppercorn	  sauce	  with	  choice	  of	  

sea	  salt	  &	  herb	  fries,	  loaded	  baked	  potato	  or	  side	  salad	  
	  	  

	  BASEBALL	  CUT	  	  	  20	  -‐	  BONE	  IN	  RIBEYE	  	  	  23	  -‐	  FLATIRON	  	  	  22	  -‐	  PRIME	  RIB	  	  	  24	  
	  

FRESH	  FISH	  SELECTION	  -‐	  MARKET	  PRICE	  
	  

JUSTIN’S	  FAMOUS	  prime	  rib	  beef	  stroganoff	  with	  buttered	  noodles	  	  14	  
	  
	  

SIDES	  
carmelized	  butternut	  squash	  skillet	  	  5	  	  	  bacon	  braised	  brussel	  sprouts	  	  5	  

sea	  salt	  &	  herb	  fries	  	  5	  	  	  onion	  rings	  	  5	  	  loaded	  baked	  potato	  	  5	  	  cheesy	  cauliflower	  gratin	  	  	  	  
	  
	  

DESSERTS	  
ice	  cream	  sandwich	  	  5	  	  seasonal	  fruit	  popsicles	  	  4	  	  frozen	  bananas	  	  4	  

	  
	  


